
Grünkohl-
buffet



Hausgeräuchertes Lachsfilet  
mit Orangen-Meerrettich-Dip und Feldsalat

Getrüffelter Schwarzwurzel-Salat  
mit Birne, Chicorée und Granatapfel

Grünkohl satt   
mit Kasseler, Schweinenacken, Kohlwurst,   
Schweinebacke und Bratkartoffeln

Vorneweg

Kurzfristige Änderungen behalten wir uns vor.

Hauptsachen

Auch vegetarisch und veganAuch vegetarisch und vegan
(inkl. veganen Würtschen)(inkl. veganen Würtschen)



Weiße Zimtmousse  
mit Clementinenkompott

39.5
pro Person 

Nachtisch

Kurzfristige Änderungen behalten wir uns vor.



Winter-
buffet



Gebratene Garnelen  
mit Gewürzorangen, Lauchzwiebeln und Pastinaken,  
dazu natives Rapsöl 

Drei-Beten-Tarte 
mit Kartoffel, Majoran, Walnüssen und Friesisch-Blue-Dip

Gerstengraupensalat 
mit Holsteiner Katenschinken, Perlzwiebeln  
und Radieschensprossen

Hausgeräuchertes Lachsfilet 
mit Orangen-Meerrettich-Dip und Feldsalat

Rosa Scheiben vom Weideochsen 
mit eingelegtem Kürbis und grüner Soße

Getrüffelter Salat 
mit Schwarzwurzel und Birne, Chicoree  
und Granatapfel

Reepbrot  
mit gesalzener Butter

Vorneweg

Kurzfristige Änderungen behalten wir uns vor.



Krosse Gänsekeule 
mit Apfelrotkohl, Kartoffelkloß und Maronen

Gebratenes Kabeljaufilet 
dazu Süßkartoffelpüree mit Kaffee und Limette

Gekräuterter Kartoffel-Deichkäsebratling 
mit bunten Rahmrüben

Grünkohl  
mit Kohlwurst und Kasselernacken

Hauptsachen

Kurzfristige Änderungen behalten wir uns vor.



Bratapfelparfait 
mit Punschsoße und Mandel

Weiße Zimtmousse  
mit Clementinenkompott

Zwetschgenauflauf  
mit Mascarpone und Schokoladensoße

56.5
pro Person 

Nachtisch

Kurzfristige Änderungen behalten wir uns vor.
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