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Matjesfilet
mit Kronsbeeren. Orange und rosa Beeren.
Schuss natives Rapsol

Grunkohlsalat
mit gelber Bete. geraucherter Makrele und suSem Senf

Hausgebeiztes vom Wildschwein
mit Kurbis und Feldsalat, dazu Pfefferschmand

Rosa Scheiben vom Kalb
mit schwarzen Linsen, Estragon und Kartoffelfreaks

Chicoree mit Frischkase gefullt
glasiger Lachs dazu

Winterliche Ruben
mit Pumpernickel. Petersiliencreme und karamellisiertem Apfel

Reepbrot
mit gesalzener Butter

Knderungen konnen kurzfristig vorgenommen werden.



pofchen

Brust und Keule von der Gans
Apfelrotkonhl und KartoffelkloB

Gebratenes Saiblingsfilet
auf getruffelten Rahmschwarzwurzeln

Grankohl
mit Kohlwurst und Kasselernacken

luchigeh

Knuspriger Kuchen
mit Schokolade. Schmand und Hagebutte

WeiBe Zimtmousse
mit Birnen und Preiselbeerhippe

Gefullter Bratapfel
mit warmer VanillesoBe
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