
Lieber Gast,

herzlich willkommen in Deutschlands erstem  
Fingerfoodrestaurant. Wir freuen uns, Sie auf kuli-
narische Entdeckungstour mitnehmen zu dürfen!

Topgastronomie auf der Reeperbahn? Das passt. 
Seit 2005 bieten wir unkomplizierte Spitzenküche 
im 1. Stock des legendären Schmidt Theaters – 
überdurchschnittlich, kreativ und trendbewusst. 

Unserem Küchenchef Sonthaya Saisombat und 
seinem japanischen Sushimeister Takashi Koba-
yashi kommen nur feinste, frische und vorwiegend 
saisonale Produkte unters Messer. Ihr Job – und 
der unseres charmanten Servicepersonals: Ihnen 
einen genussvollen Abend zu bereiten. 

Das Beste aus den Länderküchen der ganzen Welt
gibt’s bei uns im Dips ’n Stix – in Portionen, die 
zum Ausprobieren einladen. So kann aus einer 
kurzen Stippvisite eine spontane kulinarische 
Weltreise werden. 

Unser Tipp: Langsam starten, nachbestellen.  
Auch mal mit der Begleitung teilen. Oder gleich 
ein komplettes Menü zusammenstellen – allein Ihr 
Geschmack entscheidet.
 
Guten Appetit! 

Ihr Team vom Dips ’n Stix 

Brot 

Wellness-Baguette	 2,50 �  

Salbei-Knoblauch-Brot  	 2,50 �

Vollkornbrötchen  	 2,50 �	

Dips	

Ziegenkäse-Trüffel-Balsamico-Dip	 2,00 � 
Oliven-Pinienkern-Pesto 	 2,00 �  
Joghurt-Mango-Dip mit Koriander	 2,00 �   

Suppen	

Coco Piña Kokos-Ananas-Chili-Süppchen 
mit Hühnchen-Lollipop	 6,50 �

Frisch & fit geeistes Gurken-Dill-Schaumsüppchen
mit geflämmtem Lachs 	 5,50 �

Hot Bouillabaisse  
tomatisiertes Fischsüppchen mit Edelfischen,  
Krustentieren und Knoblauchbruschetta 	 7,50 �

Flotter Dreier 
alle Suppen zum Probieren  	 7,50 �

      

     vegetarische Gerichte

Sushi 

California Rolls Inside-out Roll  (4 Stück)  	

mit frischen Flusskrebsen, Gurke und Avocado	 4,50 �
mit gebackener Knuspergarnele 	 4,50 �
mit Lachs und Avocado	 4,50 � 
mit Sesame Seed Tuna und Frühlingszwiebel	 5,00 � 
mit Wiener Schnitzel und Preiselbeeren	 5,00 � 
mit Roastbeef, Wasabi und Pesto	 5,00 � 
NEU! Vietnamesische Sommer-Sushirolle
Thunfisch, Koriander und Avocado-California-Roll im Sojablatt	 5,00 �

Maki Rolls Reisrolle in Seetangblättern (4 Stück) 	

mit Lachs	 3,80 �  
mit Thunfisch	 3,80 �
mit Thunfischtatar und Lauchzwiebeln	 3,80 �
mit Gurke und japanischem Rettich	 3,80 �
mit Mozzarella und Tomatenpesto 	 3,80 �

Sushipralinen  
Reispralinen mit verschiedenen Toppings (2 Stück) 

mit frischem Lachstatar und Zitronen-Miso-Creme	 5,50 �                             
mit mariniertem Thunfisch und Tomatenpesto	 5,50 � 
mit gebratener Jacobsmuschel und Wasabischaum	 5,50 � 
mit gebratenem Rinderfilet, Schalotten und Oliven	 5,50 � 
mit Frischkäse und Basilikum	 5,50 �  

Sushipralinen-Auswahl 	
Japanisches Sushi-Highlight mit Sashimi-Rosen	 19,50 � 

Dips ‘n Stix Sushi-MIx 

Shukyo Sushivariation zum Kennenlernen	 12,50 �

Shinto Sushi für Fortgeschrittene	 17,50 �   

Tokio Hotel  
Asia-Trip für zwei mit kleiner Misosuppe vorab	 35,00 �

(alle Sushiplatten auch als vegetarische Variante erhältlich)

 

Desserts

Italian Summer Erdbeer-Tiramisù	 6,50 � 
Austria‘s Best Kaiserschmarrn 
mit Mandelrosinen, Rumzwetschgen und Vanillesoße 	 7,50 �   

Schokoladengugelhupf
mit Passionsfruchtsorbet und Physalis-Chutney	 6,50 �

Eiskonfekt sechs gemischte kleine Naschereien	 4,50 �

Dips ‘n Stix Dessertvariation 	 10,50 � 

       
        
         

WRAP ’N‘ ROLL

Shrimp Potatoes 
Garnelen im Kartoffelteig mit süßer Chilisoße	 5,90 �

Peking Ente 
saftiges Entenfleisch im Reisblatt mit Gemüse  
und Sesam-Ingwer-Dip  	 5,90 �

Chicken Basil Bags		
knusprige Geflügeltaschen mit Thaibasilikum  
und süßer Chilisoße 	 5,90 �

Samosa
Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen, Kräutern  
und rotem Curry 	 4,90 �  

Quesadilla Hawaii		
warme Tortillaecken mit Serranoschinken, 
Ananas und Käse	 7,50 �

Stix

Yakitori-Stix von der Maispoularde		
gebratene Poulardenspieße  
mit Ingwer-Knoblauch-Marinade  	 6,50 �

Scampi-Stix 		
in Chili-Kräuter-Marinade	 8,50 �

Italian-Vegi-Stix süße Strauchtomaten  
mit Mozzarella, Aubergine und Balsamicodip 	 5,50 �

Madeira-Stix Filet vom Schwein  
mit Aprikosen im Speckmantel in Madeira mariniert 	 6,50 �

PASTA

Maultaschen		
gefüllt mit Steinpilzen auf Bärlauchschaum	 6,50 � 
Hat Yai gebratene Thainudeln  
mit Riesengarnelen, Pak-Choi und Tofu in Sesamsoße 	 7,50 �

Fiasko Vollkornnudel-Fetzen  
mit Rinderfiletstreifen in Barolojus 	 8,50 �	
 

TREND-TIPP: BBQ

Lammrücken gefüllt mit tomatisiertem Frischkäse  
auf Oregano-Hirtensalat	 10,50 �  
Rumpsteak-Spieß mariniert mit brasilianischem Pfeffer 
auf Kartoffel-Zucchini-Gemüse und Rosmarinragout 	 10,50 �

Hähnchenbrust im Parmaschinkenmantel		
auf Estragonschaum mit violetten Kartoffeln 	 9,50 �

Riesengarnele mit Limetten-Knoblauch-Chili-Marinade  
und Salbei-Knoblauch-Brot 	 9,50 �

MODERNE KLASSIKER	   

Gefüllte Zucchini	 	
gratiniert mit mildem Ziegenkäse auf rotem Pesto 	 6,50 � 
Paillard vom Kalb		
mit Zitronenmelisseschaum und 
frittierten Kartoffel-Zucchini-Chips 	 10,50 �

Hot Carpaccio gratiniertes Rinderfilet 
auf Rucola mit Balsamicodressing   	 9,50 �

Saint Jacques		
gebratene Jacobsmuscheln auf Spargelrisotto  	 8,90 �

Flammkuchen Maritim knuspriger Flammkuchen
mit Büsumer Krabben, Speck und Rauke	 8,50 �

DipS ‘n Stix Dinner 
ab 2 Personen, bis 21.30 Uhr, Preise pro Person 

Dips Dinner 	 25,00 � 
(auch als vegetarische Variante erhältlich) 	

Stix Dinner  	 33,00 �
  

Kombinieren ausprobieren.


